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Município de Patos de Minas
Secretaria Municipal de Educação

PROJETO BÁSICO / TERMO DE REFERÊNCIA
1.  OBJETO
                  Aquisição de gêneros alimentícios da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, para o atendimento do Programa Nacional de Alimentação Escolar/PNAE, durante o Ano de 2020. Os gêneros alimentícios são destinados à merenda escolar dos alunos da rede municipal de ensino (educação infantil e ensino fundamental). 
2. JUSTIFICATIVA
Tem por objetivo contribuir para o crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento escolar e a formação de práticas alimentares saudáveis dos alunos, por meio de ações de educação alimentar e nutricionais e da oferta de refeições que cubram as suas necessidades nutricionais durante o período letivo. O atendimento da alimentação escolar aos alunos da educação básica do Programa Nacional de Alimentação Escolar - PNAE.
3. FUNDAMENTAÇÃO LEGAL
               A presente Chamada Pública reger-se-á pelas disposições contidas no §1º do art. 14, da Lei nº 11.947, de 16 de junho de 2009, e Resoluções CD/FNDE nº 26/2013 e 04/2015, aplicando-se subsidiariamente a Lei nº 8.666, de 21 de junho de 1993.
4.  ESPECIFICAÇÕES, ESTIMATIVA DE PREÇOS E QUANTIDADES
    Os itens serão:
	Cód. Item
	Un
	Quant.
	Especificação
	Vlr. Unitário

	441
	KG
	80
	AÇAFRÃO PURO, MOÍDO, CAIPIRA A GRANEL
	R$ 56,66

	35122
	UN
	850
	ACELGA, COM FOLHAS ÍNTEGRAS
	R$ 3,05

	5453
	KG
	1830
	CEBOLA AMARELA NACIONAL - 1  QUALIDADE - DEVERÃO SER SELECIONADAS POR TAMANHO UNIFORME E COM PESO ENTRE 200 A 250 GRAMAS CADA UMA.
	R$ 2,99

	35124
	UN
	730
	COUVE (MOLHO) - FRESCA, TENRA, TAMANHO E COLORAÇÃO UNIFORME TÍPICO DA ESPÉCIE, DEVENDO ESTAR BEM DESENVOLVIDA, FIRME E INTACTA. ISENTA DE RESÍDUOS QUÍMICOS, MATERIAL TERROSO, PRAGAS, SUJIDADES, ENFERMIDADES E DANOS ORIUNDOS DO MANUSEIO E TRANSPORTE. APRESENTAR EM MÉDIA 10 FOLHAS POR MOLHO.
	R$ 2,90

	35.129
	KG
	3.270
	MORANGA CABUTIÁ - KG
	R$2,48

	41793
	KG
	2430
	ABOBRINHA BRASILEIRA OU CAIPIRA, COR VERDE BRILHANTE, TIPO EXTRA COMUM, TAMANHO E COLORAÇÃO 
UNIFORME, COM CASCA FIRME, LISA, TENRA, ISENTA DE ENFERMIDADE OU DEFEITOS, MATERIAL TERROSO E UNIDADE EXTERNA. NÃO APRESENTAR DANOS QUE PREJUDIQUEM O RENDIMENTO E/OU CONSUMO.
	R$ 5,53

	35121
	UN
	920
	ALFACE, CRESPA, COM FOLHAS INTEGRAIS.
	R$ 2,600

	42622
	KG
	430
	ALHO KG
	R$ 23,33

	35116
	KG
	7980
	BANANA PRATA 1ª QUALIDADE, EM PENCAS, MEDIA MATURAÇÃO, GRAU MAXIMO DE EVOLUÇÃO NO TAMANHO, SEM FERIMENTOS OU DEFEITOS E FIRMES.  
	R$ 4,80

	35138
	KG
	3440
	BATATA DOCE, 1ª QUALIDADE, EXTRA A, TAMANHO MÉDIO, UNIFORME, INTEIRA, SEM DEFEITOS, CASCAS LISAS.
	R$ 3,39

	35131
	KG
	2170
	BETERRABA EXTRA, DE 1ª QUALIDADE, SEM FOLHAS, COMPACTA E FIRME, SEM BROCAS, TAMANHO MÉDIO UNIFORME.
	R$ 2,45

	35125
	UN
	760
	BROCOLIS - MOLHO
	R$ 5,00

	35126
	KG
	2600
	CARÁ KG
	R$ 4,03

	35989
	UN
	345
	CEBOLINHA; 1ª QUALIDADE; SEM PONTAS SECAS; INTEIRAS - MOLHO.
	R$ 2,20

	35130
	KG
	5540
	CENOURA EXTRA, DE 1ª QUALIDADE, SEM RAMA, FRESCA, TAMANHO MÉDIO, COMPACTA E FIRME, SEM LESÕES, RACHADURAS OU CORTES, TAMANHO E COLORAÇÃO UNIFORMES.
	R$ 3,45

	35133
	KG
	3660
	CHUCHU, DE TAMANHO MÉDIO, 1ª QUALIDADE, CASCA CLARA E MACIA, TENROS, SEM MANCHASE COLORAÇÃO UNIFORME.
	R$ 3,15

	1060
	KG
	460
	FARINHA DE MANDIOCA FINA, TORRADA, COM UMIDADE MÁXIMA DE 15%, EMBALAGEM RESISTENTE EM SACO PLÁSTICO TRANSPARENTE, VALIDADE MÍNIMA DE 12 MESES - PCT COM 1KG
	R$ 6,00

	35140
	KG
	2320
	INHAME, 1ª QUALIDADE, TAMANHO MÉDIO, GRAU NORMAL DE EVOLUÇÃO NO TAMANHO, UNIFORME, SEM 
DEFEITOS, INTEIROS.
	R$ 4,55

	35117
	KG
	5680
	LARANJA PÊRA, 1 QUALIDADE, MADURA, TAMANHO MEDIO, SEM FERIMENTOS, MANCHAS OU DEFEITOS, FIRMES E COM BRILHO
	R$ 2,33

	35118
	KG
	6460
	MAMÃO FORMOSA, 1 QUALIDADE, MÉDIA MATURAÇÃO, TAMANHO MÉDIO, SEM FERIMENTOS OU DEFEITOS, FIRMES E COM BRILHO.
	R$ 3,36

	38354
	UN
	3680
	MANDIOCA PROCESSADA BRANCA, PROCESSADA (SEM CASCA), CONGELADA, EMBALADA EM SACO PLÁSTICO ESTÉRIL.  PESANDO CADA EMBALAGEM 1KG, CORTES EM TOLETES     COM APROXIMADAMENTE 6 CM, COM ASPECTO, COR,  CHEIRO E SABOR PRÓPRIOS, FIRME INTACTA,  LIVRE DE FERTILIZANTES, SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS. 
 ROTULAGEM CONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE.                                                               VALIDADE MÍNIMA: 06 MESES.
	R$ 4,30

	35119
	KG
	10480
	MELANCIA, 1 QUALIDADE, MATURAÇÃO ADEQUADA PARA CONSUMO, PESO APROXIMADO DE 10 KG, SEM FERIMENTOS E DEFEITOS.
	R$ 1.96

	38355
	UN
	3050
	MILHO VERDE, EM FORMA DE ESPIGA,1ª QUALIDADE, DESCASCADOS,LIMPOS(SEM CABELO),GRÃOEM ESTADO LEITOSO,   TAMANHO E COLORAÇÃO UNIFORME,SEM MANCHAS E LESÕES,ACONDICIONADO EM BANDEJAS DE ISOPOR  COBERTA COM FILME DE POLIETILENO,04 ESPIGAS POR BANDEJA,PESANDO ENTRE 800G A 1000G.
	R$ 3,36

	35137
	CX
	410
	MORANGO, GRAU MÉDIO DE EVOLUÇÃO NO TAMANHO, DE PRIMEIRA, FIRMES, TENROS, AROMA E SABOR DA ESPÉCIE, 
 CAIXA COM 01 KG..
	R$ 18,00

	42624
	CRT
	1280
	OVOS DE GALINHA - NÃO GALADOS, TIPO EXTRA, CLASSEA,FRESCOS, CASACA BRANCA E INTEGRA, FOSCA E
ÁSPERA, LIMPA, SEM RACHADURAS, MANCHAS OU DEFORMAÇÕES. EMBALAGEM PRIMÁRIA: CARTELAS DE PAPELÃO COM 30 UNIDADES. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXA PEPELÃO REFORÇADO.
	R$ 11,61

	41794
	KG
	840
	ABACATE MANTEIGA, DE 1  QUALIDADE, FORMA DE PÊRA, CASCA LISA VERDE CLARA, SEM MANCHAS, POLPA MACIA AUSÊNCIA DE FIBRAS. GRAU DE MATURAÇÃO QUE PERMITA SUPORTAR MANIPULAÇÃO E TRANSPORTE. AUSÊNCIA DE SUJIDADES E DANOS QUE PREJUDIQUEM O CONSUMO.
	R$ 5,83

	35123
	KG
	2660
	REPOLHO VERDE - KG
	R$ 2,41

	35990
	UN
	410
	SALSINHA -  MOLHO
	R$ 2,12

	41786
	KG
	8500
	TOMATE DÉBORA, DO GRUPO SANTA CRUZ, FORMATO OBLONGO, COLORAÇÃO VERMELHO, PESO MÉDIO 160-180G, GRAU MÉDIO DE MATURAÇÃO, 1 QUALIDADE, NÃO SERÃO TOLERADOS DEFEITOS QUE PREJUDIQUEM O CONSUMO E/OU RENDIMENTO COMO: PODRIDÃO, DAMO, MURCHO, IMATURO, PASSADO E FERIDAS. O DEVERÁ ESTAR FRESCO, ISENTO DE SUJIDADES ADERIDAS A SUPERFICIE EXTERNA.
	R$ 4,96

	41788
	UN
	770
	MEL DE ABELHA NATURAL PURO, SEM CONSERVANTES E ADITIVOS. EMBALAGEM PRIMÁRIA EM SACHE PESANDO 10G. VALIDADE MÍNIMA DE 12 MESES NA DATA DE ENTREGA. O PRODUTO E SUAS CONDIÇÕES DEVEM ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, PORTARIAS E RESOLUÇÕES DA AGÊNCIA NACIONAL DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA (ANVISA).
	R$ 0,26

	42634
	KG
	8500
	CARNE BOVINA MOÍDA (PC 01 KG) - CARNE BOVINA MOÍDA, TIPO ACÉM OU MÚSCULO, CONGELADA (TEMPERATURA MÍNIMA - 12°C). MAGRA (TOLERADO NO MÁXIMO 10% DE GORDURA), AUSÊNCIA DE CARTILAGENS, OSSOS E CONTER NO MÁXIMO 3% DE APONEUROSES. ISENTO DE ADITIVOS OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS (COMO RASPA DE OSSOS, CARNE MECANICAMENTE SEPARADA - C M S) QUE ALTEREM SUAS CARACTERÍSTICAS NATURAIS (FÍSICAS, QUÍMICAS E ORGANOLÉPTICAS).
EMBALAGEM  PRIMÁRIA, A CARNE DEVERÁ ESTAR CONGELADA E EMBALADA A VÁCUO E, TERMOSSOLDADA, EMBALAGEM  PLÁSTICA FLEXÍVEL, ATÓXICA, TRANSPARENTE E RESISTENTE, DEVERÁ PERMANECER ÍNTEGRA POR TODO PERÍODO DE VALIDADE DO PRODUTO. NÃO SERÁ ACEITO A EMBALAGEM COM RACHADURAS NA SUPERFÍCIE, NEM FUROS, OU ACUMULO DE LÍQUIDOS NO INTERIOR, OU CRISTAIS DE GELO, POIS DEMONSTRAM DESCONGELAMENTO E RECONGELAMENTO. OS PACOTES DEVERÃO CONTER PESO LIQUIDO DE 01 KG. ROTULADAS CONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE, IMPRESSO DE FORMA CLARA E LEGÍVEL, CONSTANDO OBRIGATORIAMENTE CARIMBO SIF, SIE OU SIM, COM IDENTIFICAÇÃOCOMPLETA DO PRODUTO. QUANDO ENTREGUE NÃO PODERÁ TER VALIDADE INFERIOR A SEIS MESES.
EMBALAGEM SECUNDÁRIA: MONOBLOCOS PLÁSTICOS BRANCOS E LIMPOS.
	R$ 17,92

	42635
	KG
	4820
	CARNE BOVINA EM CUBOS (PC 01 KG) - CARNE BOVINA , CORTE ACÉM EM CUBOS DE 30G (TOLERÂNCIA DE 10%  ACIMA OU ABAIXO), CONGELADA (TEMPERATURA MÍNIMA - 12°C). ISENTO DE TECIDOS INFERIORES COMO OSSOS, CARTILAGENS, APONEVROSES, TENDÕES, COÁGULOS, NODOS LINFÁTICOS, ETC. GORDURA MÁXIMA TOLERADA DE 5%. AUSÊNCIA DE ADITIVOS OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS QUE ALTEREM AS CARACTERÍSTICAS NATURAIS (FÍSICAS, QUÍMICAS E ORGANOLÉPTICAS). 
EMBALAGEM PRIMARIA: Á VÁCUO, PLÁSTICA, FLEXÍVEL, TERMOSSOLDADA, RESISTENTE, INTEGRA. NÃO SERÁ ACEITO EMBALAGEM COM RACHADURAS NA SUPERFÍCIE, NEM FUROS, OU COM ACUMULO DE LÍQUIDOS NO INTERIOR, OU CRISTAIS DE GELO, POIS DEMONSTRAM DESCONGELAMENTO E RECONGELAMENTO. OS PACOTES DEVERÃO CONTER PESO LIQUIDO DE 02 KG. ROTULADAS CONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE,  IMPRESSO DE FORMA CLARA E LEGÍVEL, CONSTANDO OBRIGATORIAMENTE CARIMBO SIF, SIE OU SIM, COM IDENTIFICAÇÃO COMPLETA DO PRODUTO. QUANDO ENTREGUE NÃO PODERÁ TER VALIDADE INFERIOR A SEIS MESES.EMBALAGEM SECUNDÁRIA: MONOBLOCOS PLÁSTICOS BRANCOS E LIMPOS.
	R$ 17,92

	49247
	KG
	3070
	COXA E SOBRECOXA DE FRANGO RESFRIADA. PESO MÉDIO POR PEÇA DE 250 GR. FIRMES, SEMMANCHA, COLORAÇÃO E ODOR CARACTERÍSTICO. SEM  APRESENTAR SUJIDADES, PENAS, CARCAÇA, CRISTAIS DE GELO E ACUMULO DE LÍQUIDOS NO INTERIOR DA EMBALAGEM. EMBALAGEMPRIMÁRIA: PLASTICA, RESISTENTE, PESO LÍQUIDO DE 01 KG. TOTULAGEM CLARA E LEGÍVELCONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE. CARIMBO SIF, SIE OU SIM.
	R$ 9,90

	44969
	PC
	2120
	CARNE SUÍNA DE ANIMAL CEVADO, NO CORTE MÚSCULO DE PALETA, CONGELADA, DEVIDAMENTE LIMPA, SEM MUXIBA, SEM SEBO, SEM GORDURA. AUSÊNCIA DE ADITIVOS OU SUBSTÂNCIAS QUE ALTEREM AS CARACTERÍSTICAS NATURAIS (FÍSICAS, QUÍMICAS E ORGANOLÉPTICAS). EMBALAGEM PRIMÁRIA: Á VÁCUO, PLÁSTICA, FLEXÍVEL, TERMOSSOLDADA, RESISTENTE INTEGRA. PACOTES COM PESO DE 02 KG. ROTULAGEM CONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE, IMPRESSO DE FORMA CLARA E LEGÍVEL, CONSTANDO OBRIGATORIAMENTE CARIMBO SIG, SIE OU SIM, COM IDENTIFICAÇÃO COMPLETA DO PRODUTO. NA ENTREGA A DATA DE VALIDADE NÃO PODERÁ SER INFERIOR A SEIS MESES. NÃO SERÁ ACEITO EMBALAGEM COM RACHADURAS, FUROS, OU COM ACÚMULO DE LÍQUIDOS COM CRISTAIS DE GELO. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: MONOBLOCOS DE PLÁSTICOS BRANCOS E LIMPOS.
	R$ 39,90

	36206
	KG
	1130
	PEITO DE FRANGO; IN NATURA; RESFRIADO E ROTULADO; FIRME, NÃO AMOLECIDO; ODOR E COR CARACTERÍSTICOS; NÃO APRESENTANDO CRISTAIS DE GELO, ACUMULO DE LÍQUIDOS NO INTERIOR E SUJIDADES; TEOR MÁXIMO DE GORDURA LIMITADO A 10%; PACOTE PESANDO APROXIMADAMENTE 2KG. EMBALAGEM PLÁSTICA FLEXÍVEL, ATÓXICA, TRANSPARENTE E RESISTENTE AO TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO. A ROTULAGEM E TEMPERATURA DEVERÃO ESTARDE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE.
	R$ 13,33

	35120
	UN
	3080
	ABACAXI PÉROLA, MADURO, FRUTOS DE TAMANHO MÉDIO, NO GRAU MÁXIMO DE EVOLUÇÃO NO TAMANHO, AROMA E SABOR DA ESPÉCIE, UNIFORMES, SEM FERIMENTOS OU DEFEITOS E FIRMES.
	R$ 5,00

	41795
	Kg
	550
	QUEIJO TIPO MINAS MEIA CURA, ELABORADO COM LEITE DE VACA, COALHO E SAL. TEXTURAFIRME E MACIA, COR BRANCO-AMARELADA, COM CASCA FINA, SEM PRESENÇA DE SORO EM SUAEMBALAGEM. PROCESSO DE MATURAÇÃO MÁXIMA DE 10 DIAS. CERTIFICADO PELA SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA.
	R$ 18,00

	41789
	Unid.
	60 
	MEL PURO, CENTRIFUGADO, EMBALAGEM PRIMÁRIA EM BISNAGA 500G, ROTULO COM VALOR NUTRICIONAL E DATA DE VALIDADE. NA DATA DE ENTREGA, A VALIDADE NÃO DEVERÁ SER SUPERIOR A 45 DIAS DA COLHEITA. O PRODUTO DEVERÁ ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE - ANVISA
	R$ 19,00

	43565
	Kg.
	960
	Polpa de Fruta de Maracujá: polpa 100% natural, congelada, peso liquido de 100g(embalagem primaria). Preparada com frutas saudáveis, não conter fragmentos daspartes não comestíveis, e não conter substancias estranhas a sua composição. Embalagem plástica transparente, atóxica, com informações nutricionais, ingredientes,data de fabricação e validade. Prazo de validade de no mínimo trinta (30) diasno ato da entrega.
	R$ 19,00

	43575
	Kg.
	1640
	TANGERINA PONCÃ, DE 1ª QUALIDADE, TAMANHO MÉDIO, NO PONTO PARA CONSUMO, SEM FERIMENTOS OU DEFEITOS, COM GOMOS FIRMES E SUCULENTOS.
	R$ 4,33


Preços de aquisição dos produtos da Agricultura Familiar definidos nesta Chamada Pública serão os preços máximos a serem pagos ao Agricultor Familiar ou suas organizações pela venda dos gêneros alimentícios, ou seja, os preços não poderão exceder aos valores publicados. 
O desembolso se fará mediante rubrica das dotações orçamentárias e conforme Disponibilidade Orçamentária e Financeira emitida pelos órgãos responsáveis.
Dotação orçamentária: 10.01..12.306.0007.2.0131 -  1904 -   Alimentação Escolar Alunos Educação Básica
Fontes:
01.0044.0101.0000 FNDE PNAE ENSINO FUNDAMENTAL
01.0044.0102.0000 FNDE PNAE CRECHE
01.0044.0103.0000 FNDE PNAE PNAP
01.0044.0104.0000 FNDE PNAE EJA
01.0044.0106.0000 FNDE PNAE AEE

01.0047.0100.0000 SALÁRIO EDUCAÇÃO
5. OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA
5.1. A entrega dos gêneros alimentícios deverá ser parcelada conforme solicitação do Almoxarifado Central;
5.2.  A contratada deverá cumprir o cronograma de entrega, não podendo sofrer atraso sob pena de prejuízo ao programa de alimentação escola;
5.2.1. OS LOCAIS COM SEUS QUANTITATIVOS E HORÁRIOS DE ENTREGAS SERÃO INFORMADOS PELO ALMOXARIFADO CENTRAL. OS ENDEREÇOS PODERÃO SOFRER ALTERAÇÕES DE ACORDO COM A CONVENIÊNCIA DA PREFEITURA MUNICIPAL DE PATOS DE MINAS;
5.3. A Contratada se responsabilizará por quaisquer despesas decorrentes do transporte dos produtos;
5.4. Responsabilizar-se pela entrega dos produtos de acordo com a necessidade da Contratante.
5.5. Substituir, no prazo máximo de 24h (vinte e quatro horas) o(s) gênero(s) alimentício(s) que esteja(m) em desacordo com as especificações contidas neste termo de referência, sem acréscimo de valor.
5.6. FRUTAS E HORTALIÇAS:
· As entregas deverão ser semanais, nas segundas-feiras e quintas-feiras, no período da manhã (7:30 hrs) devendo o fornecedor entregar os produtos no local indicado pela Nutricionista do Município;
· O veículo de entrega deverá estar de acordo com as normas sanitárias vigentes;
CARACTERÍSTICAS:
As frutas e hortaliças deverão ser procedentes de espécies genuínas e sãs e satisfazer as seguintes condições:
· Serem colhidas ao atingir o grau normal de evolução e desenvolvimento,
· Serem frescas de primeira qualidade, tamanho e colorações uniformes,
· Estarem isentas de enfermidades, sujidades ou corpos estranhos, parasitas e larvas e outros animais nos produtos e embalagens,
· Sem resíduos de defensivos agrícolas e/ou outras substâncias tóxicas,
· Sem danos físicos e mecânicos oriundos de manuseio e transporte,
· Ausência de defeitos graves, podridão, infrutescência passada e fruto amassado,
· Acondicionados em recipientes adequados.
Os alimentos deverão ser entregues em adequados padrões de qualidade (Resolução RDC 272/05 ANVISA), estar acondicionados em embalagens limpas, secas e que não transmitam odor ou sabor estranhos aos produtos, conforme instrução normativa Nº9, DE 12/11/02-ANVISA;
As folhas (Alface, Brocoli, Couve, Salsa, Cebolinha) deverão ser entregues diretamente nas Instituições de Ensino Municipais em dia e quantidades solicitada pelo setor de Merenda Escolar/PMAE.
5.7. CARNES:
· A entrega será parcelada, acompanhada com balança para aferição dos produtos e de servidor municipal, em dia, horário, quantidades e locais informados pelo Almoxarifado Central e Distribuição;
· A entrega deverá ser efetuada em carro equipado com a câmara frigorífica preferencialmente, sendo que a temperatura do mesmo deverá ser de 0 a 6°C, tolerando-se até 7°C, no ato do recebimento. Em se tratando de fornecedores locais que não possuem o carro equipado, o mesmo poderá entregar os produtos em caixas térmicas garantindo a qualidade higiênico-sanitária e a temperatura dos mesmos deverá ser de 0 a 6°C, tolerando até 7°C no ato do recebimento. Os produtos deverão passar pela vistoria do setor de Vigilância Sanitária Municipal (VISA), e, com o respectivo termo de inspeção liberando os produtos, deverão ser encaminhados ao Almoxarifado Central para conferência e recebimento. O horário de entrega deverá ser de 07h30min às 11h00min; 
· Características organolépticas: os produtos deverão apresentar cor, odor, sabor e textura característicos;
· Características macroscópicas e microscópicas – os produtos não deverão conter materiais estranhos ao processo de industrialização, estar isento de sujidades, parasitos e larvas, devendo seguir os padrões macro e microscópicos estabelecidos pela resolução RDC nº 175 de 08/07/2003 – ANVISA;
· Os produtos não deverão apresentar formação de cristais de gelo, acúmulo de líquidos dentro das embalagens e nem sinal re-congelamento;
· Rotulagem: Aplica-se a legislação vigente – tipo de corte, origem, prazo de validade, peso, lote, informação nutricional, temperatura de conservação;
· Embalagem: Saco de polietileno, de primeiro uso, atóxico, à vácuo, transparente, resistente ao transporte e armazenamento;
· Os produtos poderão ser submetidos à análise laboratorial de notoriedade pública, escolhido pela divisão de alimentação escolar. Todos os custos laboratoriais ocorrerão sempre por conta do fornecedor.
6. OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE: 
6.1. Acompanhar e fiscalizar a execução do contrato, podendo sustar ou recusar os produtos entregues em desacordo com a especificação apresentada.
6.2. Fiscalizar se os produtos estão sendo entregues conforme as especificações e exigências estabelecidas no contrato.
6.3. Proporcionar todas as facilidades necessárias à contratada, inclusive comunicando por escrito e tempestivamente qualquer ocorrência relacionada com a entrega.
6.4. Emitir nota de empenho em favor da contratada.
6.5. Realizar o pagamento dos produtos entregues nos termos do contrato.
6.6. Fornecer à(s) contratada(s) a relação dos locais de entrega (Escolas e Creches Municipais).

7. DO CONTROLE E FISCALIZAÇÃO DA EXECUÇÃO
a) O acompanhamento e a fiscalização da execução do contrato consistem na verificação da conformidade da prestação dos serviços, dos materiais, técnicas e equipamentos empregados, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, que serão exercidos por um ou mais representantes da Contratante, especialmente designados. 
b) As atividades de gestão e fiscalização da execução contratual são o conjunto de ações que tem por objetivo aferir o cumprimento dos resultados previstos pela Administração para o serviço contratado, verificar a regularidade das obrigações previdenciárias, fiscais e trabalhistas, bem como prestar apoio à instrução processual e o encaminhamento da documentação pertinente ao setor de contratos para a formalização dos procedimentos relativos a repactuação, alteração, reequilíbrio, prorrogação, pagamento, eventual aplicação de sanções, extinção do contrato, dentre outras, com vista a assegurar o cumprimento das cláusulas avençadas e a solução de problemas relativos ao objeto.
c) O conjunto de atividades de gestão e fiscalização compete ao gestor da execução do contrato, podendo ser auxiliado pela fiscalização técnica, administrativa, setorial e pelo público usuário, de acordo com as seguintes disposições:
  I – Gestão da Execução do Contrato: é a coordenação das atividades relacionadas à fiscalização técnica, administrativa, setorial e pelo público usuário, bem como dos atos preparatórios à instrução processual e ao encaminhamento da documentação pertinente ao setor de contratos para formalização dos procedimentos quanto aos aspectos que envolvam a prorrogação, alteração, reequilíbrio, pagamento, eventual aplicação de sanções, extinção do contrato, dentre outros;  
II – Fiscalização Técnica: é o acompanhamento com o objetivo de avaliar a execução do objeto nos moldes contratados e, se for o caso, aferir se a quantidade, qualidade, tempo e modo da prestação dos serviços estão compatíveis com os indicadores de níveis mínimos de desempenho estipulados no ato convocatório, para efeito de pagamento conforme o resultado, podendo ser auxiliado pela fiscalização pelo público usuário; 
  III – Fiscalização Administrativa: é o acompanhamento dos aspectos administrativos da execução dos serviços, quanto às obrigações previdenciárias, fiscais e trabalhistas, bem como quanto às providências tempestivas nos casos de inadimplemento;   IV – Fiscalização Setorial: é o acompanhamento da execução do contrato nos aspectos técnicos ou administrativos, quando a prestação dos serviços ocorrer concomitantemente em setores distintos ou em unidades desconcentradas de um mesmo órgão ou entidade; e    
V - Fiscalização pelo Público Usuário: é o acompanhamento da execução contratual por pesquisa de satisfação junto ao usuário, com o objetivo de aferir os resultados da prestação dos serviços, os recursos materiais e os procedimentos utilizados pela contratada, quando for o caso, ou outro fator determinante para a avaliação dos aspectos qualitativos do objeto.
d) Quando a contratação exigir fiscalização setorial, o órgão ou entidade deverá designar representantes nesses locais para atuarem como fiscais setoriais.  e) As atividades de gestão e fiscalização da execução contratual devem ser realizadas de forma preventiva, rotineira e sistemática, podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalização ou único servidor, desde que, no exercício dessas atribuições, fique assegurada a distinção dessas atividades e, em razão do volume de trabalho, não comprometa o desempenho de todas as ações relacionadas à Gestão do Contrato.
e) A fiscalização administrativa poderá ser efetivada com base em critérios estatísticos, levando-se em consideração falhas que impactem o contrato como um todo e não apenas erros e falhas eventuais no pagamento de alguma vantagem a um determinado empregado.
f) A fiscalização técnica dos contratos avaliará constantemente a execução do objeto e utilizará o Instrumento de Medição de Resultado (IMR), ou outro instrumento substituto para aferição da qualidade da prestação dos serviços, devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos, sempre que a CONTRATADA: - não produzir os resultados, deixar de executar, ou não executar com a qualidade mínima exigida as atividades contratadas; ou - deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execução do serviço, ou utilizá-los com qualidade ou quantidade inferior à demandada.
g) Durante a execução do objeto, o fiscal técnico deverá monitorar constantemente o nível de qualidade dos serviços para evitar a sua degeneração, devendo intervir para requerer à CONTRATADA a correção das faltas, falhas e irregularidades constatadas. 
h) O fiscal técnico deverá apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliação da execução do objeto ou, se for o caso, a avaliação de desempenho e qualidade da prestação dos serviços realizada. 
i) Em hipótese alguma, será admitido que a própria CONTRATADA materializasse a avaliação de desempenho e qualidade da prestação dos serviços realizada.
 j) A CONTRATADA poderá apresentar justificativa para a prestação do serviço com menor nível de conformidade, que poderá ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorrência, resultante exclusivamente de fatores imprevisíveis e alheios ao controle do prestador.  
k) Na hipótese de comportamento contínuo de desconformidade da prestação do serviço em relação à qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os níveis mínimos toleráveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sanções à CONTRATADA de acordo com as regras previstas no ato convocatório. 
l) O representante da Contratante deverá ter a qualificação necessária para o acompanhamento e controle da execução dos serviços e do contrato.
m) A verificação da adequação da prestação do serviço deverá ser realizada com base nos critérios previstos neste Termo de Referência.
n) A fiscalização do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execução do serviço, deverá comunicar à autoridade responsável para que esta promova a adequação contratual à produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteração dos valores contratuais previstos no § 1º do art. 65 da Lei nº 8.666, de 1993.
o) A fiscalização da ata ficará a cargo da Diretora Administrativa da Semed e o gerenciamento da ata de registro de preço pela Diretora de Manutenção e Suprimentos da Semed.
8. PAGAMENTO
O pagamento será efetivado em até 10 (dez) dias após a entrega da mercadoria, conforme especificações constantes neste termo de referência e no contrato, mediante apresentação da nota fiscal eletrônica ao Almoxarifado Central.
9.  DISPOSIÇÕES GERAIS
A aquisição dos produtos será formalizada através de um Contrato de Aquisição de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar para Alimentação Escolar, conforme o anexo II, Resolução nº 04 do FNDE, de 02/04/2015.
A entrega dos produtos deverá ser em total acordo com as especificações do contrato e deste termo de referência.
Os produtos alimentícios deverão atender ao disposto na legislação de alimentos, estabelecida pela Agência Nacional de Vigilância Sanitária/ Ministério da Saúde e pelo Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento;
A Prefeitura Municipal de Patos de Minas reserva o direito de recusar os produtos que estejam em desacordo com as especificações do contrato e deste termo de referência. 
Patos de Minas, 03 de março de 2020.
Maria de Lourdes Ferreira 
Diretora Administrativa
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